Enoteca Douro — Quinta da Avessada

Programa Vindimas 2010

Para os dias 19,20,21,26,27,28 de Setembro e 2,3,4,9,10,11,16,17 e 18 de Outubro

Anualmente durante os meses de Setembro e Outubro, a regido do Douro celebra o ritual das
vindimas. Visitar o Douro nas vindimas é conhecer por dentro a alma do povo duriense. Nesta
época do ano, os vinhedos fervilham de actividade e no ar sente-se o aroma da uva, como que
reclamando participar num dos melhores vinhos do mundo.

Whitaker Penteado, de nacionalidade brasileira, escreveu um interessante livro intitulado «O Folclore do Vinho» onde
escreveu:

«Para mim, a seducdo maior e mais auténtica do vinho esta no seu folclore. O vinho esta omnipresente
nas festas populares, nos provérbios, no cancioneiro, nas lendas e supersticées.

O vinho ndo faz parte da vida: é afirmacao de vida.

Basta entrar em qualquer casa e descer a adega, e ai estio, silenciosos e hierdticos, os numes tutelares
da familia.

Basta observar, em qualquer lugar publico, em torno a mesa, o ritual das garrafas e dos copos, a
expressao de beatitude dos circunstantes.

Na&o importa se o momento magico é de recolhimento devoto, ou de explosdo de alegria; a liturgia esta
ali, palpavel e transcendental.

A Enoteca Douro Quinta da Avessada propode para as vindimas 2010 o seguinte Programa:
10:30 — Recepcao dos participantes

11:00 — Iniciamos o dia, com uma visita aos jardins da Enoteca, saboreando um Moscatel de
Honra ao som da concertina.

11:30 — Deslocamo-nos entdo até aos vinhedos onde se inicia o corte das uvas e o seu
transporte para o lagar, acompanhados dos canticos Tradicionais Durienses.

12:30 — Prova de Vinhos assistida pelos Endlogos da Quinta da Avessada, sendo servidos
também alguns aperitivos.

13:30 — Almocgo Tradicional Duriense na Quinta da Avessada.

15:30 — Inicio da pisa das uvas acompanhado pelo grupo de cantares.

16:00 — Prova documentada de vinhos licorosos no espaco Enoteca.

17:30 — Lanche tipico nos Jardins da Enoteca acompanhado com vinhos Douro.

19:30 - Final de um dia inesquecive....



